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Scenariusz warsztatów

Temat: Skąd się bierze mleko? 
Cele ogólne:
·  uświadomienie współzależności między człowiekiem a przyrodą
·  zapoznanie z terenem Doliny Baryczy
·  kształtowanie odpowiedzialności aktywnych postaw społeczeństwa wobec środowiska zwierzęcego i roślinnego
·  zapoznanie uczniów z historią i zasadami produkcji żywności ekologicznej 

· zapoznanie uczniów ze sposobami ochrony środowiska w gospodarstwie ekologicznym
·  uświadomienie dzieciom konieczności wspierania rolnictwa ekologicznego

· kształtowanie u uczniów postaw wskazujących szacunek

Cele szczegółowe
Uczniowie :

· znają zasady bezpiecznego obcowania z naturą 
·  rozwijają umiejętność pracy w grupie
·  wyrabiają w sobie nawyk dbania o środowisko lokalne
·  potrafią wyjaśnić co to jest gospodarstwo ekologiczne i produkt ekologiczny
·  potrafią dostrzegać konieczność wspierania rolnictwa ekologicznego
·  znają proces powstawania żywności
·  znają potrzebę ochrony środowiska
·  potrafią wskazać zwierzęta żyjące na wsi i ich role w życiu człowieka, szczególnie krowy 
·  potrafią omówić proces powstawania mleka i przetworów mlecznych
·  potrafią wymienić maszyny rolnicze zastosowane przy uprawie roli i roślin

Metody pracy:
·  pogadanka

·  aktywizująca
· oglądowa

· zajęcia praktyczne
Formy pracy:
·  zbiorowa

·   grupowa

· indywidualna            
Materiały dydaktyczne oraz środki:
· zwierzęta hodowane na wsi

· zabudowania w gospodarstwie wiejskim
·  mleko i jego wyroby

·  ekspozycja narzędzi rolniczych
· naczynia do produkcji wyrobów mleczarskich
Realizacja
Wstęp
Pogadanka z uczniami na temat zwierząt z gospodarstwa domowego i w jakim celu się je hoduje. Pytanie kluczowe: „Skąd się bierze mleko?”. Burza mózgów na temat produktów pozyskiwanych dzięki hodowli zwierząt. 

Uczniowie kolorują zwierzęta domowe, rozpoznają je nazywają. 

Na ten temat jedna godzina lekcyjna. Następnego dnia uczniowie jadą na warsztaty do Piotrkosic, do gospodarstwa „Niwa”. 
Warsztaty w Piotrkosicach:

I Czynności wprowadzające:
- powitanie uczniów, omówienie zasad bezpieczeństwa i zachowania 

-przedstawienie planu zajęć
II. Warsztaty w zakresie produkcji roślinnej i zwierzęcej. 

-zwiedzenie gospodarstwa (poznanie produkcji roślinnej, zwierząt hodowanych na wsi, zabudowań w gospodarstwie wiejskim, maszyn rolniczych, procesu powstawania mleka i przetworów mlecznych)
III. Warsztaty kulinarne w kuchni.
- samodzielny wyrób masła, domowej bułeczki z mąki pszennej i razowej, sera białego oraz masła
-degustacja wyrobów
Powrót do Twardogóry. 
Podsumowanie zajęć. 

Dzieci kończą zdania: Dzisiaj dowiedziałem się, że .... Najbardziej podobało mi się ....

Halina Slusarek
